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PETRIN AB-25

Le pétrin a bras SALVA-SAUS se caractérise par sa versatilité et sa résistance, deux atouts indispen-
sables dans les fournils qui cherchent a reproduire avec une fidélité totale le pétrissage traditionnel.

CARACTERISTIQUES

mPour boulangerie et patisserie
Il est spécialement congu pour effectuer tout type de pé-
trissage et de mélanges de base.

=Qualité maximale de pétrissage
Parfait pour les patons a haute hydratation et oxygéna-
tion, complets ou de seigle.

= Structure robuste
Le pétrin est concu pour étre le plus robuste du marché.
Il est muni d’'un corps en fonte qui absorbe les vibrations
qui se produisent pendant son fonctionnement. Quant
aux composants, ils sont tous renforcés.

Panneau de contrble électroniques
Il permet d’assigner des temps de pétrissage a chaque
vitesse de fagon indépendante.

Stabilité et fiabilité maximaless
La cuve avec un roulement d’appui latéral élimine les ba-
lancements et augmente ainsi la vie de la machine et de
ses composants.

Accessoires en acier inoxydable=
Bras et marmite en acier AlSI-304 pour une stabilité
chimigue maximale en contact avec les aliments.



DETAILS TECHNIQUES AB-25

mDeux vitesses
Il posséde deux moteurs indépendants pour le crochet

Données techniques AB-25=

de pétrissage et la cuve, de facon a fournir deux vitesses kW v A Hz
a la machine. 1.1/15 6.5
N+N+T 230 74
sCuve AB-25 : 50
Volume : @500 x 340 mm. 09/1.2 2.9
400
o [I+N+T 3.4
mCapacité
Quantité de farine : 25 kg. (hydratation 60%).
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AB-25
745 mm 675 mm 720 mm 1260 mm 1290 mm 260 kg




